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Wo Feiern zum Erlebnis wird

Adresse
Stump’s Alpenrose

Vordere Schwendistrasse 62
(H-9658 Wildhaus SG

071998 52 52
info@stumps-alpenrose.ch
www.stumps-alpenrose.ch

Menu
Die nachfolgend aufgefiihrten Menuvorschldge vermitteln Ihnen Ideen von méglichen Speisekompositio-
nen. Gerne nutzen wir das personliche Gesprach, um Sie iiber zeitlich befristete, saisonale Angebote zu in-
formieren, was lhnen die Maglichkeit eréffnet, lhr Menu véllig ins Bild der Jahreszeit, in der das geplante
Essen angesetzt ist, einzubetten. Frischer Spargel im Frihjahr, vegetarische Speisen oder Sissspeisen, die
sich im Wandel der Jahreszeiten abldsen. Lassen Sie sich von uns beraten und begeistern!

Frisch, Regional und Saisonal

Mit dem Gitesiegel Culinarium Y7 bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische Spezialititen und
Produkte aus der Region an. Es ist unser Ansporn, den grosstmdglichen Anteil an Culinarium-Produkten zu
verwenden, was je nach Saison schwanken kann. Erstklassige Zutaten sind das Geheimnis jeder guten Ki-
che. Daraus machen wir kein Geheimnis. Wir kaufen bei lokalen Bauern im Toggenburg und dem Rheintal
die beste Qualitat ein und kochen ausschliesslich mit frischen Zutaten aus der Region.

Erndhrung

Unser Team berat Sie gerne bei Erndhrungsproblemen und lasst unser Fachwissen auch in die Komposition
Ihres Festtagsmenus einfliessen. Denn das Wohlbefinden von lhnen und lhren Gasten ist uns ein personli-
ches Anliegen.

Getranke

Weine aus dem nahen Rheintal, der Bindner Herrschaft, dem Wallis oder aus Frankreich, Italien, Spanien
oder Ubersee zieren unsere Weinkarte und vermédgen mit Qualitat sowie einem einzigartigen Preis-
Leistungsverhaltnis zu iiberzeugen.

Raumangebot

Gesellschaften von 10 bis 200 Personen finden in unseren verschiedenen Réumlichkeiten das gewiinschte,
ungestort private Ambiente, um dem Anlass, den es zu feiern gibt, den wiirdigen Raum zu geben.

Bestuhlung

Bei der Bestuhlung werden wir uns ganz nach lhren personlichen Wiinschen richten.

Dekoration / Blumen
Eine dem Anlass angemessene Dekoration ist fiir uns Bestandteil unseres Leistungsumfangs. Diese umfasst
einen weiss gedeckten Tisch mit Stoffservietten, Kerzen und eine Meniikarte. Auf Wunsch besorgen wir
Ihnen den farblich wie gestalterisch passenden Blumenschmuck (Aufpreis), der Ihre Feier im stimmigen
Blumenbeet aufnimmt.

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Allgemeine Konditionen

Dienstleistung
Die Klang Sana Unternehmens AG halt sich vor, Dienstleistungen mit hoheren Vorleistungen fiir die Orga-
nisation der Veranstaltung zusatzlich in Rechnung zu stellen.

Teilnehmerzahl
Die Anzahl Personen, welche uns bis zu 48 Stunden vor dem Bankett von lhnen bekannt gegeben ist, ist
fir uns massgebend. Die vom Gast angegebene Anzahl Gaste gilt als Berechnungsgrundlage fir die Leis-
tung. Ist die effektive Personenanzahl kleiner, gilt die definitiv bestatigte Zahl als Grundlage fiir die Ver-
rechnung. Allféllige, durch zusatzliche Teilnehmer entstandene Mehrkosten, werden in Rechnung gestellt.

Haftung / Schéden
Der Veranstalter haftet fir alle Schaden, die an Rdumen, Einrichtungen, Gerétschaften, Mobiliar und Um-
schwung des Hotel Stump’s Alpenrose durch sein eigenes Verschulden, bzw. durch das Verschulden von
ihm engagierten oder eingeladenen Drittparteien entstehen.

Die Klang Sana Unternehmens AG, Stump’s Alpenrose AG und Schwendi Catering GmbH lehnt jegliche Haf-
tung fiir Diebstahl und Beschadigung von Materialien und Gerdtschaften ab, die vom Veranstalter oder
vom ihm beauftragten oder eingeladenen Drittparteien ins Haus gebracht worden sind.

Mitgebrachte Speisen und Getranke
Die Gaste/der Veranstalter bezieht grundsatzlich alle Speisen und Getranke von der Klang Sana Unter-
nehmens AG. Fiir selbst mitgebrachte Weine erheben wir ein Zapfengeld pro angebrochene 7.5dl Flasche.

Lusatzliche Auf- und Abbauarbeiten
Das Hotel richtet die Veranstaltungsraume gemass vorgangiger Absprache ein. Mehraufwand fir zusatzli-
che Auf-, Um- oder Abbauten wird mit CHF 60.00 pro Mitarbeiterstunde verrechnet.

Entsorgung
Die Abfallentsorgung iiber das normale Mass hinaus ist Sache des Veranstalters. Wird die Entsorgung durch
das Hotel vorgenommen, wir eine entsprechende Gebihr verrechnet.

Verlangerung der Polizeistunde

Eine Verldngerung der Polizeistunde iiber 24.00 Uhr hinaus ist moglich. Zur Deckung der anfallenden Lohn-
kosten und Nachtarbeitszuschlage erheben wir folgende Gebihren:

e Bis 01.00 Uhr pro volle und angebrochene Stunde CHF 150.00
oAb 01.00 Uhr pro volle und angebrochene Stunde CHF 250.00

Reinigungsarbeiten
Infolge ausserordentlicher Verschmutzung notwendig werdende Spezialreinigungen sowie Entsorgungen
(z.B. von Dekorationen oder Spielen) konnen dem Veranstalter in Rechnung gestellt werden.

Lusatzlicher administrativer Aufwand

Mehraufwand fir zusatzliche organisatorische Aufwande werden mit CHF 60.00 pro Mittarbeiterstunde,
verrechnet. Der Veranstalter wird vorgangig informiert.

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Meniivorschldge Friihling

Rind & Kartoffel

Weisse Spargelcréemesuppe

Streifen vom Eisbergsalat
mit Caesar-Dressing
Crodtons und Ei

Englisch gebratenes Roastbeef
mit Krauter-Jus
Herzogin-Kartoffeln
Broccoli mit Mandeln

oder

Kartoffelgnocchi
Barlauch-Pesto
Cherry-Tomaten und Friihlingslauch

Panna Cotta
mit Rhabarber-Kompott

Fleischmeni: CHF 73.00
Vegimenii: CHF 57.00
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Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Rind & Spargeln

Friihlingslauchsuppe
mit blauen Kartoffeln

Junger Blattsalat
mit Himbeerdressing
und gebackenen Quinoa-Barlauch Kugeln

Rindsfilet am Stiick gebraten
mit Kréuter-Hollandaise
Ostschweizer Pommes Frites
Frihlingsgemiise

oder

Iweierlei Spargeln mit Sauce Hollandaise
und neuen Kartoffeln

Hausgemachtes Rhabarberkichlein
mit Erdbeersalat und Sauerrahmglacé

Fleischmeni: CHF 82.00
Vegimenii: CHF 62.00

1 N s : 5 l‘" s B¢ R R
Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer




Barlauch & Rhabarber

ab 10 Personen

Barlauchsuppe
mit Crodtons

Spargelsalat
mit Champignons
an Krautervinaigrette

Kalbsfilet am Stiick gebraten
mit Morchelrahmsauce
Herzogin - Kartoffeln
Frihlingsgemiise

oder

Treber-Geschnetzeltes
an Morchelrahmsauce
Teigwaren
Frihlingsgemiise

Rhabarberkiichlein
mit Erdbeersalat und Sauerrahmglacé

Fleischmenii: CHF 81.00
Vegimenii: CHF 63.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Meniivorschldge Sommer

Schwein & Risotto

Heublumensuppe
mit Bliten garniert

Am Stiick gebratener Schweinshohriicken
gefillt mit Aprikosen
Rahmsauce
hausgemachter Kartoffelgratin
Sommerliches Gemiisebouquet

oder

Planted Steak
auf hausgemachten Spaghetti
mit getrockneten Tomaten und Rucola-Pesto

Joghurt-Limetten Parfait
Karamellisierte Nektarinen

Fleischmeni: CHF 56.00
Vegimenii: CHF 52.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



Hirsch & Aubergine

Iweifarbiges Tomatenmousse
mit Salatblume

Rosa gebratene Hirschnuss aus eigener Jagd
an Madeira-Sauce
Dauphine-Kartoffeln
Saisonales Gemiise

oder
Moussaka

Aubergine, Sisskartoffeln, Tomaten
Cashewkern-Sauce

Brombeer-Joghurt Mousse

Fleischmeni: CHF 62.00
Vegimenii: CHF 52.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



Saisonales Menu «Sommer»

ab 10 Personen

Burrata von «biffel bill»
auf Tomaten
mit Balsamico und Basilikum

Duett von Kalb & Reh
Weidekalbscaré im Ofen gegart
&

Medaillons vom Rehriicken
unter einer Senfkruste
Madeira-Jus
Bratkartoffeln
Ssommerliches Gemiise

oder

Vegi-Stroganoff mit Tofu
im Reisring

Hausgemachte Pina Colada Glacé
auf grillierter Ananas

Fleischmeni: CHF 73.00
Vegimenii: CHF 57.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Meniivorschldge Herbst

Reh & Kiirbis

Wildschwein-Schinken
mit Feigen an Salatblume

Duett von Reh und Hirsch
Am Stiick gebratene Rehnuss an Portwein Sauce
&
geschmorte Hirschwiirfel
hausgemachte Haselnuss-Spatzli
Rotkraut, Marroni
Apfel mit Preiselbeeren

oder

Kiirbis-Quorn Curry
auf Beluga-Linsen

Im Ofen gebackene Birne
mit Caramel-Glacé

Fleischmenii: CHF 64.00
Vegimeni: CHF 53.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



Schwein & Marroni

Wildterrine an Chutney
mit Selleriesalat

Gebratener Kalbshohriicken
mit Dorr-Aprikosen gefiillt
an Calvados-Sauce
Lweifarbiges Kartoffelpiiree
Saisonale Gemiisegarnitur

oder

Kiirbis-Marroni-Tatschli
mit Joghurt-Krauter Dipp
Saisonale Gemiisegarnitur

Gebrannte Créeme im Glas
mit gerdsteten Mandeln

Fleischmenii: CHF 60.00
Vegimenii: CHF 49.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Saisonales Menu ,Herbst”

ab 10 Personen

Kiirbiscremesuppe
mit Kirbiskernen und -6l

Wildtrockenwurst
mit Birnen-Rosso Salat
und gerosteten Kiirbiskernen

Duett von Gams und Hirsch
Gamsriicken mit Pistazienkruste
an Portwein-Sauce
&

Medaillon vom Hirschfilet
an Orangen-Sauce
Dauphine-Kartoffeln
Herbstliches Gemiise

oder

Vegetarisches Duett Tofu-Treber
Mariniertes Tofu-Schnitzel mit Siiss-Sauer Sauce
&

Treber-Geschnetzeltes an Champignonrahmsauce
Dauphine-Kartoffeln
Herbstliches Gemiise

Gebackene Apfelringe
mit Vanilleglacé

Fleischmeni: CHF 81.00
Vegimenii: CHF 71.00

Anderhng'eh vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in 'C-H, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Meniivorschlage Winter

Schwein & Asiatisch

Klare Rindsbouillon
mit Krauter-Fladli

Am Stiick gebratenes Schweinsfilet
an einer Senfrahmsauce
Hausgemachter Kartoffelgratin
Winterliches Gemiisebouquet

oder

Vegetarisches Nasi Goreng
mit winterlichem Gemiise

Mango Parfait
mit filetierten Blutorangen

Fleischmeni: CHF 59.00
Vegimenii: CHF 48.00
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Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Hirsch & Quorn

ab 10 Personen

Caramellisierte Weisskabissuppe
mit Apfelperlen

Nusslisalat
mit CroGtons und Bio-Ei

Geschmorter Hirschschulterbraten
auf Ochsenschwanzragodt
mit Preiselbeersauce
Hausgemachte Buchweizennudeln
Wirsingroulade mit Kirbisfillung

oder

Quorn-Geschnetzeltes
mit Waldpilzsauce
Hausgemachte Buchweizennudeln
Rotkraut

Zimt Parfait
mit Zwetschgenkompott
garniert mit Blatterteiggitter

Fleischmenii: CHF 70.00
Vegimeni: CHF 65.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Toggenburger Buffet

ab 40 Personen
Auf Anfrage auch ab 20 Personen maglich

Toggenburger Heublumensuppe
mit Gemiseeinlage

Marinierter Toggenburger Bloderkdse
auf vermischten Blattsalaten
mit italienischem Dressing

Reichhaltiges Buffet
mit Allerlei aus dem Toggenburg und der Region:

Fleisch
Bauernschinken im Honigmantel - Bratwurstring
Sautierte Ostschweizer Pouletbruststreifen an Senfrahmsauce - geschmorte Kalbshaxe
Rindfleischvdgeli - Hackbraten - Rindszunge - Gesalzener Speck - Siedfleisch
Kutteln in Tomatensauce - gebratener Schweinshalsbraten - Adrio
Saisonal erganzt mit regionalen Produkten wie Forellenfilets, Wild, etc.

) Beilagen
Rosti - Chas-Schopa - Alpler Magronen - Kartoffelgratin - Nidelzune

Gemise
Eine grosse Auswahl saisonaler Gemiise nach alten Toggenburger Rezepten zubereitet

Dessert-Buffet
Siisse Leckereien aus unserer Kiiche und der Region
Cremiges, Gefrorenes und Gebackenes

CHF 87.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Grosse-Piece-Buffet

ab 40 Personen

Rindskraftbriihe
mit Krauter-Fladli

Saisonale vermischte Blattsalate an Haus-Dressing
mit gerdsteten Kernen und Garten-Kresse

Marinierter Toggenburger Weidekalbsriicken
Gefiillter Lammgigot aus dem Alpstein
Roastbeef englisch gebraten

Morchelrahmsauce
Grine Pfeffersauce
Sauce Béarnaise

Hausgemachte Spatzli
Kartoffel-Gratin
Hausfrauen-Magronen
Pilaw-Reis

Eine grosse Auswahl saisonaler Gemiise
Dessertbuffet
Sisse Leckereien aus unserer Kiche

CHF 94.00

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Italienisches Buffet

ab 30 Personen

Hausgemachte Minestrone

Variation von Salaten und weiteren Kostlichkeiten
Verschiedene Salate der Saison - Tomaten mit Mozzarella an frischem Pesto
Coppa - Vitello tonnato - Grilliertes Gemiise

Italienische Spezialitaten:

Fleisch
Geschmorte Kaninchenwiirfel mit Tomaten und Silberzwiebeln
Piccata und Saltimbocca vom Schweinsriicken

Beilagen
Bramata-Polenta - Risotto - Spaghetti mit feinen Saucen

Gnocchi
Diverse Teigwarengerichte wie Lasagne, gefillte Pasta

Gemdise
Eine vielf3ltige saisonale Auswahl

Tiramisu ,Alpenrose’

CHF 71.00
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Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Veganes Buffet

ab 20 Personen

Blumenkohl-Kokos-Siippchen
mit Rahm und Mandelsplitter

Randen-Humus mit Minze
Rucola, Pinienkerne und Cherry-Tomaten

Planted Geschnetzeltes
Moussaka mit Sisskartoffeln, Aubergine, Tomaten und Cashewkern-Sauce
Pikantes Gemiise-Curry

Jasmin-Reis
Salzkartoffeln
Rosti

Eine Auswahl saisonaler Gemiise

Bananen-Kokos-Glacé
mit saisonalem Fruchtkompott

CHF 68.00
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Stellen Sie IThr Wunsch-Menu zusammen

Suppen CHF
kl. / gr.
Rindskraftbriihe mit Fladli 9/13

Wildkraftbriihe mit Eierstich

Franzosische Gemiisebouillon mit Gemisestreifen 8/12
Franzésische Zwiebelsuppe

Riesling-Sylvanersuppe

Diverse Gemisecrémesuppe (Tomaten, Broccoli etc.) 8/12
Toggenburger Gerstensuppe (mit oder ohne Fleisch) 9/13

Diverse Suppen je nach Saison
1.B. Spargel, Barlauch, Marroni, Eierschwdmmchen, Kiirbis etc.

Salate CHF
kl. / gr.

Salate vom Buffet 14
Saisonaler Blattsalat 7/10
Dressing nach Wunsch (Franzosisches, Italienisches oder Wurzelgemiise - Dressing)
Bunt gemischte Gemiise- und Blattsalate 9/13
Dressing nach Wunsch (Franzdsisches, Italienisches oder Wurzelgemise-Dressing)
Nusslisalat mit Croatons und Speck (saisonal) 12 /16
Rucola- und Kressesalat an Balsamico-Dressing 10 /14

mit Toggenburger Sbrinzspanen

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Kalte Vorspeisen CHF
kl. / gr.
Diverse gerducherte Fischfilets (Lachs, Forelle, Makrele) 12 /16

mit Senf-Dill-Sauce und Toast

Kleines Alpenrose-Plattli mit hausgemachtem Apfel-Nussbrot 15 /19
mit Mostbrackli, Schwingermdckli, Landrauchschinken und Fleischkase
Vorderschinken, getrockneter Speck, Toggenburger Bergkése

Rindsfilet-Carpaccio auf einem Hauch von grobkérnigem Senf 14 /19
Reh-Carpaccio mit Rucola und Sbrinz aus dem Toggenburg 14 /19
Hausgemachte Terrine je nach Saison mit Chutney 14 /19

garniert mit Blattsalaten

Warme Vorspeisen CHF
kl. / gr.
Streifen vom Forellenfilet im Backteig auf Fenchel-Stangensellerie-Gemiise 12 /16
mit sautierten kleinen Kartoffeln
Hausgemachte Ddorrtomaten-Ricotta-Spinat-Lasagne 14 /18
Frihlingsrollen an siss-saurer Sauce oder Erdnusssauce 18 /22

mit sautiertem Gemiise

Ravioli 18 / 25
je nach Saison gefillt mit Ricotta und Spinat, Steinpilzen, Spargeln, Wild, etc.

Sautierte Lachsforelle 18 / 22
mit Erbsenpiiree und Radieschen-Pickles

¥ . v S wN
Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Haup_tgerichte inkl. saisonales Gemiise, Beilage und Sauce CHF
kl. / gr.

Vom Rind

Filet 45 / 52

Entrecote 45 / 48

Jungrind-Ragodt 40 / 45

Jungrind-Geschnetzeltes 40 / 44
Vom Kalb

Weidesteak 46 / 48

Kalbskotelette 42 - 45

Geschnetzelte Kalbsleber 33/35

Wiener Schnitzel 38 /42

Kalbsgeschnetzeltes 40 / 44

Vom Schwein

Rahmschnitzel ,Alpenrose’ 31/33
Saltimbocca vom Schweinsriicken 32/34
Geschmorter Schweinshalsbraten ab 10 Personen 28 /32
Zigeuner-Schinken ab 15 Personen 30/32

im Brotteig oder Honigmantel

Cordon bleu ‘Alpenrose’ 34 /37

r oS

h in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertstever -

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sic
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Gefliigel CHF
kl. / gr.

Ostschweizer Trutenbrust ,Casimir’ 36 /38

Ostschweizer Maispoularde 37/39

Wild wildschwein, Reh, Hirsch, Gams, Steinbock (je nach Verfiigbarkeit)

Wild-Schnitzel (auch im Duett oder Trio maglich) 45 / 471
Wild-Ricken 46 / 49
Medaillons oder am Stiick gebraten

Wild Geschnetzeltes 42 / 44
Reh- oder Gamspfeffer 35 /37

Fisch

Gebratenes Doradenfilet 36 /38
Gebratenes Zanderfilet 36 /38
Forelle “Miillerin” gebraten 36 /38
Gebraten oder pochierte Lachsforelle 37/39

. e

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Vegetarische Gerichte CHF
kl. / gr.
Hausgemachte Spaghetti 27/ 29

an pikanter Tomaten-Oliven-Kapern-Sauce

Gemiise Tatschli 30/35
mit Gemise Dip
auf sautiertem Gemiise

Kartoffelgnocchi mit Steinpilzen 27 /29
Bunte Gemiiseauswahl der Jahreszeit

Risotto mit Gemiise oder Pilzen oder Safran 27 /29

Saisonale Gerichte / Events

Kasefondue a discretion ab 2 Personen 29
Raclette a discretion ab 2 Personen 36
Grill-Party mit Fred Feuerkugel ab 10 Personen Angebot auf Anfrage
Beilagen: Saucen:

Hausgemachte Spatzli Rahmsauce

Reis Krduter-Jus

Salzkartoffeln Curry

Kartoffelgratin Steinpilz

Kartoffelstock Morchel

Ostschweizer Pommes Frites Béarnaise

Hausgemachte Teigwaren Hollandaise

Risotto
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln

S

Café de Paris Butter

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer
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Desserts mit Garnitur und Rahm CHF

Glace und Gefrorenes

Hausgemachte Frucht- oder Rahmglacé / Sorbet pro Kugel 4
je nach Saison
zum Beispiel Heidelbeere, Mango, Ananas, Pfirsich, etc.

Hausgemachte Parfaitglacé oder Schaumgefrorenes 10
je nach Saison und Wunsch

Kleiner Coupe Danemark 9
Hausgemachte Meringueschalen 10

mit Erdbeer- und Vanilleglacé und Schlagrahm

Kleiner Bananensplit 10
mit Vanilleglacé, Schokoladensauce und Schlagrahm

Coupe Vermicelle / Coupe Nesselrode 9/10
Cremiges und Fruchtiges

Diverse Mousse 8/15
je nach Saison
zum Beispiel Erdbeere, Himbeere, Schokolade, Apfel, Lebkuchen, etc.

Gebrannte Créme 6
Tiramisu «Alpenrose» 10
Caramelchdpfli 9
(rema (atalana 9
Panna Cotta mit Fruchtsauce 8

Alpenrose Plus

Dessert-Variation ,Alpenrose’ etwas Gefrorenes, Gebackenes und Cremiges 16
Toggenburger Schlorzifladen 6
Diverse Kuchen und Feingebacke 6/8

Anderungen vorbehalten. Unsere Preise verstehen sich in CHF, inklusive 8.1% Mehrwertsteuer



